Printemps 2026

Le Paté en Crolte du Chefl3€
Artichaut Mimosa l6€
Gratin de Queues d'Screvisses 19€
Vol=au-Vent aux Champignons 13€
@ufs Pochés aux Morilles 13€
Frisée aux Lardons et ®uf Poché 15€
fufs Mayonnaise 9€
Haricots Verts, Champignons Frais 13€
Gros Rscargots de Bourgogne 6/9/12 : 18/24/30€
fufs en Meurette 16€
Saumon Gravlax 23€
Saint-Marcellin R&ti, Salade Verte 15€

i * DEMANDEZ NOS SUGGESTIONS DU JOUR *

Linguine aux Morilles 23€
Pithiviers de Gibiers & Plumes & Foie Gras 35H€
Boeuf Bourguignon 35€
Poulet au Vin Jaune et Morilles 37€

Tartare de Boeuf 27€
Noix d'Entrecdte, Beurre &« Maitre d'Hotel» 37€
Chateaubriand Sauce Béarnaise 4l€
Steak au Poivre (rilet de neur) 42€
(oeur de Filet de Boeuf aux Morilles 43€
Ris de Veau, Créme, Vin Jaune & Morilles 53€

Nos vins de Desserts

SAUTERITES Poisson du Jour rrix selon arrivage

Chédteau d'Yquem, 2007

5¢cl  30€ > Les plats sont accompagnés d'une garniture au choix :
SO frites, purée, haricots verts, épinard frais ou laitue
; Garniture supplémentaire : 7€

PORTO, Niepoort, 10cl i

Ruby 10€
LzoAns 13€ « L® COUP DY MILIREYJ » : SORBRET POMM® & CALVADOS 1l0€

Les desserts sont & commander en début de repas & partir de 22hn00
Assiette de Fromages Affinés = 130gr 20€
Profiteroles 16 € Baba au Rhum 1l4€
Mousse au Chocolat, Pralin &% Madeleine 15€

Omelette Worvégienne 16€
Créme Briilée 12€
L'Abricot du Roulot (Liqueur Douce)l6€
Cerises & l'Raue~de<Vie 1l2€
Granités au choix @

Vodka Citron / Poire Williams / Calvados / Mandarine / Chartreuse 15€
Glaces vanille, Chocolat Sorbets FPomme cidrée, Framboise, Citron, Poire
2 Boules 1l0€
Café Madeleine 7€

« Nous prions notre aimable clientéle de bien vouloir commander un plat par personne »

La meison n'est pae responesble des objets perdus, volés, ou tachés. Prix nets en euros, service et taxes comprises.

AUX CRUS DE BOURGOGNE

3, RUE BACHAUMONT - PARIS 2 - TELEPHONE : 01 42 33 48 24
BON ACCUEIL / CUISINE SOIGNEE / MAISON SERIEUSE / DEPUIS 1932



